Menus Scolaires Saint Francois de Paule du mois d'octobre 2026
Elémentaires et maternelles

Garig
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Toute I'équipe de Garig vous souhaite un bon appétit 11!
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Gang ¢

Cuisine de Chef, Fraiche & Mais
ave dlréboigédietsdd

Menu issu de € agriculture Biologique

Servi Mardi 06 Octobre 2026

Betteraves en salade

Sauté de Geeuf sauce
champignons et estragon

Polenta & Poclée de
champignhons

Emmental

Fruit de saison
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Culsin dChfFih&Ml
avec de trés bons ingrédien phriyrie

Menu igsu de € agriculture Biologigue

Servi Lundi 12 Octobre 2026

Céleri remounlade

Emince de Geeuf sauce
poivrade

Ecrasé de pomme de terre a la
muscade & Carottes sauties

Emmental

Vaourt au sucre de canne

-
. .
] .
- "
"""""""

I A A A A A A A A A Ao Ar Ay A A ¥

A S e e e e e o e e s
3wwwwwwwwwwﬁwwwwwwwwwww



Nz Az Nz Nz Nz Az Az NIz Nz N2 NIz Nz Az A2 Nz Nz Az Nz Az Nz Nz Nz Az NIz Az Az g

- e e e e - _— e e = e a2 e e e e e e -

TINTN NN IR ZIRN IR ZN 7N NN 7N PN 7N IR PN ZR PN 7N 7N PN ZK /W 7N 7N ZKN 7K



